
Martinsgans-Essen 
 3 Gänge Menü 
Vorspeise: Steckrübensuppe

Weinbegleitung: Diehl Grauburgunder trocken

Hauptgang: Gänsekeule in einer deftigen Sauce 

mit Kartoffelklößen, dazu Rotkohl und Wirsingkohl

Weinbegleitung: La Baume St. Paul Merlot IGP trocken

Dessert: Lebkuchen-Tiramisu

dazu Espresso oder Cappuccino nach Wunsch

 59 € pro Person 

Begrenzte Anzahl an 

Karten! Nur 26 Plätze! 

Tickets an 
der Info!

20
24

 18:30 - 21:00 UHR 
LOCATION WINTERGARTEN15.NOVEMBER


