Kartoffeln

aus Deutschland
verschiedene
Sorten und
Kocheigen-
schaften

je 2,5-kg-Beutel
(1kg=£€0,89)

RINDERFILET
das beste Stiick vom Rind, top Qualitit,

zart und mager, 1 kg

Dallmayr
Kaffee

versch. Sorten

je 500-g-Packung
(1kg=£9,58)

uperkniiller
Movenpick Eiscreme Ferrero
Mon Chéri

tiefgefroren, versch. Sorten
je 800- bis 900-ml-Becher 157-g-Packung
(1Liter ab<€ 1,88) (1 kg =€15,86)
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Gultig: KW 51/ 16, bis 21. Dezember 2024
Fiir Druckfehler keine Haftung. Verkauf nur in haushaltsiiblichen Mengen. Solange der Varrat rgjcht. Alle Preise in Euro.
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Unsere Spezialitaten zum-Fest . *

metzgerfrisch und auf Wunsch
kuchenfertig vorbereitet.

KANNINCHENKEULEN

der Weihnachtsklassiker, geschmackvolles
und zartes Fleisch das auf der Zunge zergeht,
€/kg

https://www.edeka.de/rezepte/rezept/kaninchenkeulen-mit-gemuese.jsp

KANINCHEN

ca. 1,4 - 1,7 kg, ideal fir einen Braten,
€/kg

TAFELSPITZvomKalb

das besonders hochwertige Stiick Fleisch,
perfekt zum Braten oder Schmoren, €/kg

»

Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen shnlich. Serviervorschlag.
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faninchenkeulen mit Gemiise
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(fiir 4 Personen)
4 Paprikaschoten 1 Sténgel Zitronengras
1 Aubergine 500 ml Tomaten, passiert
1 Knoblauchzehe 1 Zweig Rosmarin
Salz, Pfeffer, grob 6 Blatter Salbei
1 EL Orangenbliitenhonig 4 Kaninchenkeulen
1 EL Thymianblatt 900 g KartoffelkloBteig

2 EL Rapsél 1 Handvoll Basilikum-Blétter
Paprikaschoten und Aubergine/n in groBe Wiirfel schneiden.
Knoblauchzehen sehr fein schneiden. Gemuse mit Knoblauch
in eine Auflaufform geben, salzen, pfeffern, gleichmaBig mit
Honig betréufeln und abschlieBend die Thymianblattchen
und die Halfte des Ols dariiber verteilen. Zitronengras
waagerecht vierteln und zum Gemiise geben. Passierte
Tomaten dariiber verteilen. Rosmarinnadeln und Salbei sehr
fein schneiden und mit dem restlichen Rapsél und etwas
Salz verriihren. Damit die Kaninchenkeulen einreiben und
diese mit der Schlegelinnenseite nach oben auf das Gemlse
legen. Auflaufform auf die mittlere Schiene des Backofens
stellen und bei 180 Grad (Ober- und Unterhitze) eine
Stunde garen. Nach 30 Minuten das Fleisch wenden. Die
KartoffelkloBe nach Packungsanleitung zubereiten. Keulen
auf den Tellern anrichten. Gemise einmal umriihren und
gegebenenfalls mit Pfeffer und Salz nochmals abschmecken.
Zusammen mit den KI6Ben neben den Keulen anrichten und
mit Basilikumblattchen bestreut servieren.
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SCHLEMMERROLLBRATEN

vom Schweineriicken, herzhaft gewiirzt,
mit eingelegtem Schweinefilet, €/kg

SAUERBRATEN

nach Hausfrauenart mariniert,
in einer leckeren Beize, €/kg

KAISERFLEISCH

vom mageren Schweineriicken,

HACKFLEISCH

gemischt vom Rind und Schwein,
laufend frisch hergestellt, €/kg

kiichenfertig, gold-gelb geréuchert, €/kg

-

WIENER
WURSTCHEN
oder WIENER
mit Kalbfleisch

im zarten Saitling,
knackig im Biss,

nach traditioneller
Rezeptur, il

€/100g

DELIKATESS LEBERWURST

mit Kalbfleisch fein, im Gold-
darm oder im Wachsmantel, €/100g

KRAKAUER

mit Kiimmel, original saarldndisch,
herzhaft im Geschmack, €/100g

PARMASCHINKEN RIS

luftgetrocknet, €/100g

ERVA

original italienische Schinkenspezialitét,

-
Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen &hnlich. Serviervorschlag.
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PASTETEN-AUFSCHNITT

von Héll, verschiedene Sorten:
Bierschinken- oder Filetpastete, €/100g

SPORTSALAMI

leicht in den Tag, fettreduziert, aus
Truthahn- und Schweinefleisch, €/100g

HAUSMACHER SULZE
I SCHWEINSKASE

nach saarlandischer Rezeptur, €/100g

JUBILAUMSPATE

besonders streichzart,
delikat im Geschmack, €/100g

SAARLANDISCHE
KOCHMETTWURST

kraftig und herzhaft geréduchert, €/100g

HONIGSCHINKEN

mit Honig verfeinert, sehr mager,

€/100g

¥



Happy Day
Safte
versch. Sorten
je 1-Liter-Packung

Himbeeren

aus Spanien/Marokko
Klasse I, 125-g-Schale
(1kg=£€11,92)

Zitronen
aus Spanien
Klasse I
500-g-Netz

(fl kg = €3,98)

Ananas

extra sweet
aus Costa Rica
Klasse I, Stiick

Riesen-
orangen
aus Spanien
Klasse I
2-kg-Netz
(1kg=£1,67)

Mandarinen
aus Spanien
Klasse I
750-g-Netz
(1kg=£€332)
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Zubereitung:

Fiir den Rotkrautsalat den Rotkohl wa.\schen, vc?n St1;unk
und dufleren Blattern befreien und v1erte}n. Die Ro A =
kohlviertel jeweils in feine Streifen schneiden. Den Ap

in fei iden. Die
ernen und in feine Spalten schnei .
aeschen. 21t er Haut befreien und

Orange waschen, schélen, von weifd

rob witrfeln. _
%ie Rotkohlstreifen in eine Schiissel geben, salzen und

mit den Hénden sorgfaltig vermengen. Apfel und Ora(xilge
unterheben. Den Blattspinat waschen, schleudern un

ebenfalls unterheben. : .
Fiir das Dressing Apfel- und Orangensaft, Essig und Ql
miteinander verrihren und mit Salz und Pfeffer sowie
einer Prise Zucker abschmecken.. :
Den Rotkrautsalat mit dem Dressing vermengen und mit

Ciabatta geniefsen.

HEIRAT

aus Deutschland
Klasse I
750-g-Schale
(1kg=€1,17)

Herzsluicke

Rotkrautsalat
Zutaten:

Fiir das Dressing:

3 EL Apfelsaft

3 EL Orangensaft

4 EL Walnussessig

2 EL Walnussol, kaltgepresst
1 Prise Salz

1TL Pfeffer

Fiir den Rotkrautsalat:
500 g Rotkohl

1 Orange, unbehandelt

1 Apfel, feste Sorte z.B. Elstar
100 g Babyspinat

1/2 TL Salz

Aufierdem:
1 Ciabatta-Brot

Avocado
genussreif
aus Marokko/
Israel, Klasse I
Stiick

Rotkraut
aus Deutschland
Klasse I, 1kg

Mini-Romanaherzen
Cantaloupemelonen . aus Spanien, Klasse I aus Tunesien, Klasse I Gurken
aus Brasilien 2er-Packung je 200-g-Packung aus den Niederlanden/
Klasse I, Stiick I (1 Stiick =€ 0,50) (1 kg =€ 9,95) Spanien, Klasse I, Stiick

Rispentomaten

’ Krauter

4 o ¥ - il G im Topf
’ - Y versch. Sorten
B/ mpﬁ/ﬂ, Qiénesee _ A ¥ I . aus Deutschland
. g § ; je Topf
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aus Spanien/

zuTnTE“ & IFL b 1 Brokkoli

ZUBEREITUNG

[

Italien, Klasse I
500-g-Packung
(1kg=£222)

Bio-Paprika-Mix

aus Spanien

Klasse II, 400-g-Packung
(1kg =€ 4,98)
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Das schmeckt man: Kartoffeln au
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Escal
Garnelen
tiefgefroren
versch. Sorten
je 215- bis
300-g-Packung
(1kg ab < 25,90)

Dr. Oetker
Créme fraiche
versch. Sorten
je125-/
150-g-Becher
(Lkg ab € 6,60)

Mascarpone
500-g-Becher

7 1kg=£7,98)
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s heimischem Anbau.

Holl

Wiener

Wiirstchen

SB-verpackt

300-g-Packung

(kg =£13,30) 5 P
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us der Region

Herzogin-Kartoffeln
tiefgefroren
600-g-Packung

(1kg = € 2,48)

Straehl
Raclettekise
versch. Sorten
je 150- bis
250-g-Packung
(1kg ab € 15,96)

ASC Krone
Lieblingslachs " e
versch. Sorten ‘:{r:; ! ’
je 90- bis - arfoffe.

100-g-Packung : fq‘ Kprode!

uperkniller (1kg ab €34,90)

Biirger
Spezialitidten
versch. Sorten
je 1-kg-Packung

uperkniiller
P Der grofie Bauer

Joghurt

versch. Sorten

je 220- bis 250-g-Becher
(1kgab €1,76)

Gerolsteiner
Mineralwasser
versch. Sorten

je Kasten

12 x 1-1-Flasche
+€ 3,30 Pfand

(1 Liter = € 0,46)

Maggi

Knodel

versch. Sorten

je 200-g-Packung
(Lkg =€ 8,95)

Doppio Passo
Weine

versch. Sorten
je 0,75-1-Flasche
(1 Liter =€ 6,65)

499 /\

OREREASCHEND
s JCHATF «

us der Region

Kunzler Pils

Kasten 20 x 0,33-1-
Stubbi-Flasche + € 3,10
Pfand (1 Liter =€ 1,51)

Lacroix
Fonds

versch. Sorten
je 400-ml-Glas
(1 Liter = € 4,98)

Tress Nudeln
versch. Sorten

je 500-g-Packung
(1kg =€ 4,44)

uperkniller

Coca-Cola
Limonaden
versch. Sorten
je Kasten

12 x 1-1-Flasche

© +€3,30 Pfand

(1Liter =€ 0,83)

uperkniller

Kiihne
Rotkohl
versch. Sorten
je 680- bis
700-g-Glas
(1kgab€1,84)

Herber
Glithwein
versch. Sorten

je 1-Liter-Flasche

us der Region




PUTENBRUST

zart und mager,
€/kg

SCHWEINERUCKEN

zart und saftig,
€/kg

RINDERHUFTE .,
saftig und aromatisch, RICH ES MON_TS
€/kg '~ 48 RACLETTE KASE
mind. 48% Fett i. Tr.,

KALBSKEULE S fein wiirziger Geschmack,

zart und mager, ein Genuss, €/100g
€/kg

Auch in Threr Nahe:

EDEKA Altenkessel  Provinzialstraf3e 77 « Tel. 06898/9016920 EDEKA Dudweiler » Sulzbachtalstrafle 165 » Tel. 06897 /7780445 EDEKA Schaffhausen « Provinzialstrafie 28 « Tel. 06834 /961733
EDEKA Altforweiler « Industriestraf3e 1 « Tel. 06836 /9629945 EDEKA Kéllerbach ¢ Fresagrandinariastrafie 6 « Tel. 06806/920603 EDEKA Schwalbach ¢ Vier-Winde-Straf3e 1 « Tel. 06834 /9010970
EDEKA Differten « Hauptstrafie 50 » Tel. 06834 /60071 EDEKA Saarwellingen e Zur Breitwies 2 ¢ Tel. 06838/9794 60 EDEKA Vélklingen « Pasteurstrafe 8 « Tel. 06898/256 09

www.edeka-kunzler.de - Inhaber: Neu Handels GmbH & Co. KG - Otto-Kunzler-StrafRe 1 - 66802 Uberherrn - Tel. 0 68 06 / 128 27



